
 

 
SUGGESTIES JANUARI – FEBRUARI 2012 

 
VOORGERECHTEN :     
 

• Carpaccio van rode biet, gerookte eendenborst en salade met frisé   € 16,50 
• Jacobsvruchten uit Dieppe met wakamé en tuile van sesam    € 13,50 
• Coquille warm gegratineerd met hazelnootboter en jonge look    € 15,00 
• Tartare van kalfsnoot met piccata van ganzenlever, chips van Copa Di Parma  € 17,00 

 
HOOFDGERECHTEN : 

 
   
• Staartvis krokant, Parijse kampernoelie en venkel risotto  € 22,00 
• King krab puur natuur, snijboontjes en verse pasta met basilicum  € 26,00 
• Hartzwezerik met tijm gerotierd, dooierzwam en pomme chateau  € 27,00 
• Raq van Iberico varken “ old fashion way “ en ragout met savooi- en witte kool  € 22,00 
• Kalfslende  gebraden, eekhoorntjesbrood krokant en krokante Cevennes ui  € 26,00 
 

 
DESSERTEN : 

    
• Pepertuile en citroen crème  € 8,00 
• Kokoskoekje met praliné ijs en heerlijke ananas  € 8,00 
• Tartare van mango en meloen, zeste van limoen en krokantje van agrumes  € 8,00 

 
 
Mokka, Duffelcoat en huisgemaakte zoetjes   €   3,25 

 
 
 

Prijzen exclusief bediening en BTW 
 

AMBROSIA FIJNKEUKEN BVBA 
STORMSSCHRANSLAAN 4 – 2570 DUFFEL 

T. 015/31.88.44    -  F. 015/31.23.24 
ambrosiafijnkeuken@telenet.be 
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